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LIEBE GASTE,

wir begrufden Sie herzlich in unserem traditionsreichen Familienbetrieb
und freuen uns sehr Uber |hr Interesse an unserem Haus.

Erleben Sie Ihr persdnliches Fest in einer unserer Raumlichkeiten:

Bei uns kénnen Sie mit bis zu 125 Gasten in unserem
wunderschénen Wintergarten ,Salettl* mit romantischen Sternenhimmel
feiern, in unseren gemdutlichen Nebenzimmern mit bis zu 80 Gasten
oder in der urigen Jagdhattn mit ebenfalls bis zu 80 Gasten. Fur
die traditionelle BrautentfUhrung bietet sich unsere Weinstube an.

Wir kimmern uns gerne um den gastronomischen Ablauf und beraten
Sie ausfuhrlich zu Sektempfang, Hochzeitstorte, Ment- und
Getrankeauswahl sowie Kuchenbuffet.

Selbstverstandlich unterstutzen wir Sie bei der Suche nach der
passenden Dekoration, Liveband oder DJ. Auch einen Fotografen,
Feuershow oder eine romantische Hochzeitskutsche kénnen wir Ihnen
vermitteln.

Vereinbaren Sie einfach einen Termin, wir beraten Sie gerne!

lhre Familie Hofmeier mit Team
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RAHMENBEDINGUNGEN

Wenn Sie sich fur unser Haus entschieden haben, schlieRen wir
einen Bankettvertrag mit |hnen ab.

Fur die Nutzung des Salettls wird ein Mindestumsatz von 6.000,00
EUR vorausgesetzt.

Far die Nutzung der Jagdhutte fallt eine Raummiete in H6he von
500,00 EUR an. Unsere Jagdhutte ist buchbar ab 40 Personen.
Bitte haben Sie Verstandnis, dass wir bei einer geringeren
Personenanzahl mindestens 40 Menus abrechnen mussen.

In unserem Wintergarten durfen Sie bis 01:00 Uhr kostenfrei feiern.
Fur jede weitere angefangene Stunde bis maximal 03:00 Uhr
berechnen wir zusatzlich eine Pauschale von 200,00 EUR/Stunde.
In unserer Jagdhutte kénnen Sie bis maximal 01:00 Uhr feiern.

Die Exklusivnutzung weiterer Raume ermoglichen wir |hnen gerne
gegen Gebuhr.

Weilke und cremefarbene Kerzen in unseren Glasgefalien,
Tischdecken und Stoffservietten, stellen wir lhnen kostenfrei zur
Verfagung.

Bitte geben Sie samtliche Dekorationsgegenstande bis spatestens drei
Tage vor der Feierlichkeit bei uns ab.

Je nach Verfugbarkeit der Raumlichkeiten kénnen Sie bereits am
Vortag mit der Dekoration beginnen. Andernfalls stehen |hnen die
Raumlichkeiten am Tag der Veranstaltung ab 10:00 Uhr zur
Verfugung.

Feuerwerk, Wunderkerzen und Konfettikanonen sind bei uns leider
nicht moglich. Sogenannte Himmelslaternen sind vom Gesetzgeber
grundsatzlich verboten.

Sollte eine Sonderreinigung notwendig sein, erlauben wir uns lhnen
diese je nach Aufwand in Rechnung zu stellen.
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IHRE PAUSCHALE ZUM FEIERN

Fur lhre Veranstaltung bieten wir Ihnen eine Pauschale,
zusammengesetzt aus verschiedenen Komponenten, an:

SEKTEMPFANG

® Winzersekt / alkoholfreier Sekt

® Hausgemachter Sirup

® Orangensaft

B ein Mischgetrank zur Wahl (Hugo, Lillet Berry, Aperol-Spritz,
Rosato)

B kleine Weihenstephaner Biere im Eiswandl

® Canapés oder Flammkuchen zur Wahl (H&appchen gegen
Aufpreis)

KAFFEE & KUCHEN

® Kaffeepauschale
® Tellergeld fuar selbstgebrachten Kuchen

MENU (SALETTL) ODER BUFFET/REINDL (JAGDHUTTN)

® Auswahl an Brot & Baguette mit gesalzener Butter
® Suppe oder Vorspeise

® 2 Hauptspeisen zur Wahl

B Dessert
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GETRANKE

® Wasser und Safte

B Softgetranke

® Biere der Bayerischen Staatsbrauerei Weihenstephan
® Dallmayr Kaffee- und Teespezialitaten

" Weine (weil3, rot rosé)

AUSSTATTUNG UND EXTRAS

® Tischdecken und Servietten

B Stehtische mit Hussen zum Empfang
B Sonnenschirme

B Staffelei fur Tischplan

PREIS PRO PERSON: 99,00 EUR
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INKLUSIVLEISTUNGEN
SEKTEMPFANG

Begrufien Sie lhre Gaste bei schonem Wetter gerne auch draulden
auf unserer Terrasse mit der folgenden Auswahl an Getranken:

® Winzersekt / alkoholfreier Sekt

® Hausgemachter Sirup, z.B. Erdbeere, Holunderbluten, Rhabarber
(je nach Saison)

® Orangensaft

® Wasser

® Hugo

" Lillet Wild Berry

®  Aperol Spritz

® Rosato

B Kleine Biere im Eiswandl (Pils, Weilbier, etc.)

Verwdhnen Sie |hre Gaste mit leckerem Fingerfood:

INKLUSIVE:

B Canapés belegt mit: Schinken, Kase, Raucherlachs,
verschiedene Wurstsorten
® Flammkuchen: - Elsadsser Art" mit Speck und Zwiebel
- Ziegenkase mit Feigen und Walnuss
- Hirschschinken mit Rucola und schwarzer
Nuss
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ZUSATZLICH KONNEN SIE BUCHEN:

Happchen (maximial 3 Sorten)

® |achs-Avocado-Salat im Cracker 2,50 €
® Tartar von bayerischer Farse/gerostetes
Malzbrot/Kreuzkimmelmayo 3,00 €

B geraucherter Lachs/Pumpernickel/Honig-Dillsenfsole 3,00 €
B gebratene Garnele/Papaya-Chili-Salat/Oliventimayo 3,50 €
® Hirschschinken/Preiselbeergel/Rucola/Schwammerl 3,00 €
® Wrap/Feta/Rucola/Rote Beete 2,50 €

KAFFEE & KUCHEN

Kuchen und Torten ké&nnen Sie Uber uns bestellen. Gerne
unterbreiten wir |hnen ein separates Angebot.

Fur Ihr Kuchenbuffet haben Sie aber auch die Moglichkeit,
selbstgemachte Leckereien mitzubringen. Die Kuchen werden von uns
vorgeschnitten und dann am Buffet angerichtet.

Wir bitten Sie, alle mitgebrachten Behaltnisse mit dem jeweiligen
Namen zu beschriften, um etwaige Verwechslungen bei der
Ruckgabe zu vermeiden.

Gerne bieten wir Ihnen zusatzlich zum Kuchenbuffet herzhafte Extras
an:

® pikant belegte Riesenbrezn Preis pro Stuck 75,00 EUR
® bayerisches Brotzeitbrettl Preis pro Person 10,50 EUR
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MENU, BUFFET oder REINDL

Sie kobnnen bei uns wahlen zwischen Menu, Buffet oder Reindlessen.
Hier berucksichtigen wir auch gerne l|hre individuellen Winsche.
Sprechen Sie uns einfach darauf an.

MOGLICHE VARIANTEN:

B 3-, 4-, 5-Gang Menu (nur im Salettl)

® Vor-, Haupt- und Dessertbuffet

® Vorspeisen-Etagere am Tisch

® Nachspeisen-Etagere am Tisch

® Mischvarianten aus Menu und Buffet

® Gemutliches Reindlessen (nur in der Jagdhutte)
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MENU IM SALETTL

In unserer Pauschale inbegriffen ist ein 3-Gang Menu. Gerne durfen
Sie gegen einen Aufpreis sich und lhre Gaste mit einem zusatzlichen
/Zwischengang verwodhnen lassen.

Bitte wahlen Sie zwischen einer Vorspeise oder Suppe
VORSPEISEN:

B Ziegentopfenmousse / marinierte Rote Beete / Balsamico /
Rucola / Speckchip

® Kalbstafelspitz (rosa gebraten) / Paprikacreme / gebackene
Avocado / Wildkrautersalat

® Bunte Gartentomaten & Buffelmozzarella / Tomatenmarinade /
Basilikumsorbet / Pinienkerne

B (Gebeizte Lachsforelle / Schnittlauchcreme / Radieserl ,Sous-
Vide® / eingelegte Gurken

B Beef Tartar / Brotchip / Kreuzkimmelmayo / Gartenkresse /
Rotweinschalotten / gerodstetes Schwarzbrot

SUPPEN:

® Hochzeitssuppe mit verschiedenen Einlagen
B Kartoffelcremesuppe mit Speckkrusteln
B Karotten-Ingwersuppe mit knuspriger Garnele

je nach Saison:

® Kurbiscremesuppe

® Barlauchcremesuppe

® Topinamburcremesuppe mit Speckchip

B Spargelcremesuppe

® Maronicremesuppe mit Rosmarincroutons
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® Ravioli vom Ziegenquark mit Birne & Walntsse / Blattspinat /
Weildweinschaum / schwarze Nuss

® hausgemachte Pasta / frischer Truffel / Weildweinschaum

B Krauterknddel / Nussbutter / Schnittlauchrélichen / Blattspinat
& Egerlinge / Parmesan

® Chiemgau Korn Buchweizenrisotto / Mimolette / Fruhlingslauch
/ wilder Brokkoli

ZWISCHENGERICHTE:

HAUPTGERICHTE:

® Hirschbraten / hausgemachte Spatzle / Gemuse oder Blaukraut
® Hirschrucken / Wacholderjus / Gemusebouquet / Brezn soufflé
Aufpreis 7,00 EUR/Person
® Hirschragout / Buchweizenknodderl / Rosenkohl / Preiselbeeren
® Zweierlei vom Hirsch geschmort & gebraten / Madeirajus /
GemuUsebouquet / Kartoffel-Sellerieptree / schwarze Nuss

B Schweinefilet im Speckmantel / Portweinsauce / Mandel-
Brokkoli / Kartoffelgratin

® Rinderfilet & Ochsenbackerl / Schmorsud / Porree & Zwieberl/
Rosmarinkartoffeln Aufpreis 8,00 EUR/Person

® Kalbsschulterscherzl / glacierte Ruben / Petersiliengraupen

® Rostbraten von der Farsenlende / Ro6stzwieberl / Ackerbohnen/
Kartoffelkrusteln

® Entenbrust rosa gebraten / Portweinjus / geschmortes Gemuse
/ Serviettenknodel

® |Lachsforelle in Weillweinschaum / Kohlrabi-Rubengemuse /
Tomaten-Perlgraupenrisotto

B Saiblingsfilet / Erbsen & Zuckerschoten / Buchweizenrisotto

® Forellenfilet / Riesling-Dillschaum / Senf-Spitzkraut / Kartoffeln
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VEGETARISCH:

® Kartoffelnocken / Egerlinge / Zucchini & Paprika /
Tomatenschaum

B Krauterknodel / Weillweinschaum / Blattspinat & Pilze /
Kartoffelkrusteln

® Buchweizenrisotto aus dem Chiemgau / wilder Brokkoli /
Krauterseitlinge / Mimolette

B (Gebratene Krauterseitlinge / Bayerisch Kraut / Kartoffelkugerl /
Erdapfelschaum

® Waldpilz-Eintopf / Buchweizenknoédel / Petersilienpesto

DESSERT:

B geeistes Schokoladentértchen / Sauerkirschragout /
Haselnusskrokant

® Erdbeermousset & Erdbeeren mariniert / Basilikumsorbet /
Joghurt

® Schokoladen-Himbeerschnitte / Vanilleeis / marinierte
Himbeeren & Gel

® Topfentarte / Frucht je nach Saison / Joghurt-Mascarponeeis

® Schokoladenkuchen / Mangoragout / Maracujaeis / weilde
Schokolade

® Hofmeiers Naschereien (Variation aus verschiedenen Desserts)

Aufpreis fur zusatzlichen Zwischengang 10,00 EUR pro Person

5-Gang-Menu Preis auf Anfrage
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BAYERISCHES BUFETT

Bitte wahlen Sie maximal 3 Vorspeisen, 3 Hauptgange sowie 3
Desserts aus!

VORSPEISE:

Semmelknodel-Radieserl-Salat

geraucherte Entenbrust mit Rote-Beete-Birnensalat
bayerischer Wurstsalat von der Lyoner

Knusprige Grostini / Linsen-Hummus / Egerlinge
Kase-Pilztartelettes / Rotweinschalotten

Sellerie-Carpaccio / Walnuss-Birnensauce / schwarze Nuss

HAUPTGERICHTE:

Waldpilzeintopf

Spinatstrudel / Feigen

Hirschragout

Lachsforelle / GemuUse der Saison
Schweinebraten oder Spanferkel / Biersolde

BEILAGEN:

Verschiedene Knodel (Semmelknodel, Kartoffelknddel,
Serviettenknodel, Buchweizenknodel)

Gnocchi

Spatzle

Blaukraut

Bayerisch Kraut

Verschiedene Salate

DESSERT:
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Panna Cotta

Schokoladen-Amarettomousse

Vanille-Mascarponecreme mit Fruchten der Saison (im Glas)
Topfentarte / Frichte der Saison / Schokolade
Kaiserschmarrn / Apfelmus / Zwetschgenroster

Apfelstrudel / Vanillesolde
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MEDITERRANES BUFFET

VORSPEISE:

B Zucchinirdllchen / gegrillter Feta / Tomaten

® Jtalienischer Brotsalat / Balsamicodressing / Oliven /
Coctailtomaten & Mozzarella / Rucola

B Anti Pasti & Tomaten-Mozzarella

HAUPTGERICHTE:

B Schweinefilet im Speckmantel
® |achsforelle mit Oliven-Pinienkernpesto
® Nudelauflauf mit Pesto & Pilzen

BEILAGEN:

® Mediterranes Gemuse (Paprika, Zucchini, Auberginen)
B Gnocchi

® Pasta

® Risotto

DESSERT (Bitte wahlen Sie maximal 3 Nachspeisen aus!):

® Panna Cotta

B Schokoladen-Amarettomousse

® Vanille-Mascarponecreme mit Frichten der Saison (im Glas)
® Tiramisu
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REINDLESSEN — JAGD-HUTTN

VORSPEISE:

® Vorspeisen-Etagere: - Ziegenkase im Speckmantel
- geraucherter Hirschschinken &
Chutney
- Tomaten-Mozzarella
- Raucherlachs / Dill-Senfsole
® Brozeitbrettl, tischweise eingesetzt, mit Schinken, Gerauchertem,
Kase, Griebenschmalz & Obazda, Knoblauchstangerl &
Pfefferbeilder, Radieserl, Essiggurken, Baguette und Brezn

SUPPEN:

® Rinderkraftbrihe mit verschiedenen Einlagen
B KUrbiscremesuppe

® Barlauchcremesuppe

B Maronicremesuppe

B Kartoffelsuppe mit Speckkrusteln

® Tomatencremesuppe

HAUPTGANG IM REINDL:

B Schweinebraten & Entenbrust / zweierlei Sollen / Bayerisch
Kraut / Semmel- und Kartoffelknodel

® Rinderlendensteaks und Hahnchenbrust / zweierlei Solten /
Marktgemuse / Kartoffelgratin

® Hirschbraten oder Hirschragout (bitte auswahlen) &
Kalbsrahmbraten / zweierlei Soflen / Gemuse der Saison /
Butterspatzle & Serviettenknodel

14 Landgasthof Hofmeier Bankettmappe



DESSERT wahlweise als Buffet, auf Etageren oder im Reindl am
Tisch eingesetzt:

Panna Cotta

Schokoladen-Amarettomousse

Vanille-Mascarponecreme mit Fruchten der Saison (im Glas)
Topfentarte / Frichte der Saison / Schokolade
Kaiserschmarrn / Apfelmus / Zwetschgenroster

Apfelstrudel / Vanillesol3e

Rohrnudeln / Zwetschgenroster / Vanillesolde

Stellen Sie sich hier einfach IThr Wunschment zusammen! Wir
beraten Sie gerne und geben Hilfestellung.
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WEINKARTE
WEISS

Sauvignon blanc KAITUI  Markus Schneider, Pfalz
Chardonnay Kabinett trocken Winzerkeller lhringen eG,
Baden

Silvaner Damaszener Stahl trocken Winzerhof Stahl, Franken
Grauburgunder Damaszener Stahl, trocken Winzerhof Stahl,
Franken (Aufpreis pro Flasche 5,00 EUR)

Gruner Veltliner ,Fass 4 Bio-Weingut Bernhard Ott,
Wagram/Osterreich (Aufpreis pro Flasche 7,00 EUR)

ROSE

Rosé Saigner Markus Schneider, Pfalz
Rosé ,Rosalie Bio-Weingut Bernhard Ott, Wagram/Osterreich
(Aufpreis pro Flasche 7,00 EUR)

ROT
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NERO d"Avola trocken, Sizilien

Primitivo Itynera Salento, Apulien

Black Print Cuvveé, Markus Schneider, Pfalz (Aufpreis pro
Flasche 5,00 EUR)

Merlot Riserva, Alois Lageder, Sudtirol (Aufpreis pro Flasche
7,00 EUR)

Landgasthof Hofmeier Bankettmappe



ZUSATZLEISTUNGEN

COCKTAILS & SPIRITUOSEN

H

Zusatzlich bieten wir eine extra Getrankepauschale fur Cocktails und

unsere hausgemachten Edelspirituosen an:

Treffen Sie bitte eine Vorauswahl von maximal 5 Cocktails!

Edelbrande aus unserer hauseigenen Edelbrandmanufaktur (je nach

hausgemachter Gin mit Tonic, Rosmarin, Gurke 8,50

Cuba Libre

Jacky Cola

Vodka Bull/ Lemon
Mojito

Aperol Sprizz

Lillet Wild Berry

Hugo (auch alkoholfrei)
Rosato Mio oder Tonic

Verfugbarkeit)
® Williamsbirne 4,20
® Haselnuss 4,20
B Marille 4.20
" Mirabelle 4.00
® /Zwetschge 4,20
® Traube 4,20
" Apfel-Rubinette 4,20
®  Apfel-Jonagold 5,00
® Himbeere (Likor) 4,10

Treffen Sie bitte eine Vorauswahl von maximal 4 Edelspirituosen!
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BRAUTENTFUHRUNG
PAUSCHALE

Die Brautentfuhrung — ein besonderer bayerischer Brauch!

Feiern Sie in ausgelassener Stimmung mit |hren Gasten traditionell in
unseren verschiedenen Raumlichkeiten.

Hierfur bieten wir auch eine Pauschale an:

B 2 Weillweine (trocken und halbtrocken)
® Mineralwasser in Flaschen (still und spritzig)

® Knabbergeback
® QGriebenschmalz- oder Schnittlauchbrot (Aufpreis von 2,00 EUR

pro Person)

PREIS PRO PERSON: 10,00 EUR

MITTERNACHTSSNACK:

® Bayerisches Brotzeitbrettl 10,50 EUR pro Person

B Kasespezialitaten 12,50 EUR pro Person
der Naturkaserei Tegernseer Land

B Gulaschsuppe 5,20 EUR pro Person

® Chilli con Carne 5,20 EUR pro Person
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EXTRALEISTUNGEN

" Stuhlhussen 6,00 EUR pro Stuck

® Menukarten 2,50 EUR pro Stuck

B 3-armige Silberleuchter 4,50 EUR pro Stuck

® Beamer & Leinwand 50,00 EUR

® Feuerschale 50,00 EUR
RAUME:

® Brautentfuhrung in Weinstube: kostenlos

® Brautentfuhrung oder Zeremonie in Jagdhutte: 500,00 EUR
® Nutzung Tagungsraum: 50,00 EUR pro Raum

® Nutzung Biergarten: 700,00 EUR

UBERNACHTUNG

Nach |hrem stilvollen Fest konnen Sie und lhre Gaste auch in
unserem Hotel Ubernachten.

UNSERE ZIMMERKATEGORIEN:

® Hochzeitssuite
" Appartement
® Doppelzimmer

Einzelzimmer

Familienzimmer

Preise auf Anfrage!
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