
 

 

 

Wild aus dem eigenen Gehege  

 
Hirschragout | Preiselbeeren | Serviettenknödel | Salatteller    20,80 
 
Hirschbraten | Preiselbeerbirne | Blaukraut | Butterspätzle    23,00 
 
Medaillons vom Damhirschrücken | Wildjus      32,10 
Reherl & Hokkaidokürbis-Creme | Speck-Wirsing | Schupfnudeln  
 
    
 

Wirtshausküche  
 
 
Cordon Bleu vom Strohschwein | Pommes | Salatteller    19,90 
 
bunte Salatschüssel | Blattsalat, Kraut-, Karottensalat     12,00 
Honigvinaigrette 
wahlweise: mit Putenbruststreifen | „Asia-Style“             8,20 
  vom Bio-Putenhof Wallner, Hebertshausen 
  mit gebratenen Fischfilets              7,80 
  vom Forellenhof Nadler/Kurz, Eching 
  mit gratiniertem Ziegenkäse | schwarze Walnuss         5,80 
   
Schnitzel vom Strohschweinerücken | Pommes | Salatteller    17,80 
     
Schweinefilet vom Strohschwein | Reherl in Rahm     22,50 
Butterspätzle | Salatteller  
 
Zwiebelrostbraten vom bayerischen Färsen-Entrecôte*     28,50 
(Zwischenstück der Hochrippe) Röstzwiebeln | Kräuterbutter 
Pommes frites 
dazu: gemischter Salatteller          4,50 
 
 
 
 
 
 
 
*Wird auch Rib-Eye Steak genannt 


