
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hofmeier für „Dahoam“ 
 

Bestellungen unter 08165/800690 oder per Mail an 

info@hotel-hofmeier.de 

 

 

 

Tageskarte 
 

 

Bayerisches Milchlamm von Züchter Michael Kreppold, Weißling 

 

 

Lamm-Medaillons mit Auberginensauce gratiniert       26,00  

Bärlauch-Buchweizenrisotto 

 

 

******************** 

 

Ofenfrischer Krustenbraten vom Strohschwein    14,80 

Semmelknödel | Salatteller 

 

 

Heit gibt´s a Rehragout | Semmelknödel | Salatteller  17,80 

 

 

Hirschbratwurst mit Sauerkraut       8,80 

dazu: Bratkartoffeln         3,00 

 

 

„Hofmeier’s Wildburger“ aus reinem Hirschfleisch           16,90 

BBQ-Chili-Sauce | Cheddar | Grillspeck | Röstzwiebeln 

Kartoffelecken | Krenmayo  

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frischer Spargel vom Obsthof Knab, 

Haimhausen 
 

 

Portion Stangenspargel | Petersilienkartoffeln       18,50 

Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter 

 

 

Wahlweise dazu:  kleines Schnitzel vom Strohschweinrücke 10,20 

     Gekochter Schinken      7,80 

     Saiblingsfilet      12,20 

     Kleine Lamm-Medaillons     13,80 

 

 

 

Starter 
 

 

Gänseaufstrich | geräucherter Hirschschinken    6,80 

Brot & Bärlauchquark 

 

 

 

Vorspeisen 
 

 

Hirsch-Carpaccio | Aceto Balsamico | Spargelsalat      10,20 

Rucola | Parmesan  

 

Ziegenkäsemousse | Rhabarber-Vinaigrette    8,80 

Pumpernickelerde | Gurkeneis & marinierte Gurken 

 

Gebeiztes Lachsforellenfilet | Spargelparfait   8,80 

Eingelegte Radieserl | Wildkräuter 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suppen 

 

 

Rinderkraftbrühe | Kalbsbrätspätzle | Gemüsestreifen   5,80 

 

Kartoffel-Bärlauchcremesuppe | Croutons      6,00 

 

 

 

Vegetarisch & Vegan 
 

 

Allgäuer Käsespätzle | Röstzwiebeln | Salatteller    9,50 

 

Frühlingskräuterknödel | Weißweinschaum | Blattspinat   14,60 

Egerlinge | Tomaten & Parmesan 

 

Vegane Dinkel-Kartoffelgnocchi | Bärlauchpesto   14,30 

Weißer Spargel | Schmortomaten 

 

 

 

 

 

Fisch 
 

Saiblingsfilet | Weißweinschaum      20,30 

Petersilienwurzel & Creme | Schupfnudeln 

 

 

Forellenfilet | geschmorte Tomaten & Frühlingslauch  19,30 

Grüner Spargel | Buchweizen - Bärlauchrisotto 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wirtshausküche 
 

 

Zwiebelrostbraten von der bayerischen Färsenlende   25,80 

Röstzwiebeln | Pommes 

dazu: gemischter Beilagensalat       4,50 

 

 

Cordon Bleu vom Strohschwein | Pommes Frites    17,00 

Salatteller 

 

 

Bio-Putenbrust vom Putenhof Wallner im Knuspermantel  17,10 

Großer Salat | Honigvinaigrette | Baguette 

 

 

Schnitzel vom Strohschweinrücken | Pommes Frites   15,10 

Salatteller 

 

 

Geschmorte Ochsenbackerl | Rotweinjus     19,50 

Glasierte Radieserl & Pesto | Erdäpfelpüree 

 

 

Schweinefilet vom Strohschwein | Rahmschwammerl   19,30 

Butterspätzle | Salatteller 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wild aus dem eigenen Gehege 
 

 

Hirschbraten | Preiselbeeren       19,80 

Butterspätzle | Salatteller 

 

 

Ragout vom Damhirsch | Preiselbeeren | Serviettenknödel 17,80 

Salatteller 

 

 

Damhirschrücken | Wildjus | Petersilienwurzelcreme  29,80 

Grüner Spargel | Schupfnudeln 

 

 

Filetspitzen vom Damhirsch | Austernseitling    34,00 

weißer Spargel | Bärlauch - Speckkücherl 

 

 

 

Für Kinder 
 

 

Kinderschnitzel | Pommes Frites       7,50 

 

Spätzle mit Sauce          3,50 

 

Knödel mit Sauce          3,50 

 

Portion Pommes           3,50 

 

 

Nachspeisen 
 

 

Omas Apfelstrudel          6,30 

 

 

Kaiserschmarrn | Apfelkompott       10,90 


